
 
 

 MENU WESELNE  2026 

 
I PROPOZYCJA - 381zł/ osoba  

 
Aperitif - wino musujące  
Powitanie chlebem i solą 

ZUPA  
(Serwowana w wazach)  

 Rosół złocisty z domowym makaronem   
 

DANIA  GŁÓWNE  
(Serwowane na półmiskach 3 porcje/osoba)   

    Pierś z kurczaka w kremowym sosie śmietanowo-serowym z pieczarkami 
Pieczona polędwiczka wieprzowa nadziewana pistacjami i serem cheddar 

Konfitowane udko z kaczki/ sos śliwkowy 

DODATKI  
 

Ziemniaki gotowane, puree ziemniaczano- dyniowe, sałatka z zielonych sałat z 
pomidorkami cherry i mandarynkami sosem vinegret, sałatka z buraczków  

DESERY ( 3 porcje/osoba )  
Szarlotka 

Sernik  
Czekoladowe brownie z malinami 

 
 

KOLACJA I  
 

 Pieczone na złoto  udko kurczaka /ziemniaki gratin/ sałatka z ogórków ze śmietaną 



KOLACJA II 

    Barszcz czerwony z mięsnym pasztecikiem  

               lub żurek z białą kiełbasą 

  BUFET ZIMNY   
 

Sałatka gyros 
 Deska serów z owocami   

                          Nadziewane kulki mięsne z sosem majonezowym  
Nuggetsy  z kurczaka z sosem hamburgerowym 

 Tatar wołowy z marynatami   
                                                   Sałatka meksykańska 

                                               Mini precle z sosem serowym 
Aromatyczne pomidory z mozzarellą i bazylią 

Szczupak faszerowany w galarecie 
 Śledziki w oleju z cebulką i zielonym pieprzem 

Hummus klasyczny  
 Pieczywo ,ziołowe masło   

Mięsa pozostałe z obiadu wystawione w bemarach 
  

 NAPOJE  
kawa, herbata, woda z cytryną i miętą  

 
 

II PROPOZYCJA – 460zł/osoba  

SOKI I NAPOJE GAZOWANE ORAZ SERWIS ALKOHOLI W CENIE 

Aperitif - wino musujące  

Powitanie chlebem i solą 
 

ZUPA  
 (serwowana w wazach ) 

Rosół potrójny z domowym makaronem   
lub  

Kremowa zupa z pieczonych warzyw z pestkami słonecznika  

DRUGIE DANIA PODAWANE NA PÓŁMISKACH  
( 3 porcje na osobę)  

(Serwowane na półmiskach 3 porcje/osoba)   

    Pierś z kurczaka w kremowym sosie śmietanowo-serowym z pieczarkami 
Pieczona polędwiczka wieprzowa nadziewana pistacjami i serem cheddar 

Konfitowane udko z kaczki/ sos śliwkowy 



 
 

DODATKI  
Ziemniaki gotowane, puree ziemniaczano - dyniowe, sałatka z zielonych sałat z 

pomidorkami cherry i mandarynkami w sosie vinegret, sałatka z buraczków  
 

I KOLACJA         żeberka BBQ pieczone na pomarańczach /ziemniaki pieczone/sałatka coleslaw   ​ ​ ​ ​ ​       II KOLACJA    Pieczone na złoto  udko kurczaka /ziemniaki gratin/ sałatka z ogórków ze śmietaną   III KOLACJA    Barszczyk z pasztecikiem    lub żurek z białą kiełbasą   NAPOJE   
Kawa, herbata, woda z cytryną i miętą, soki, lemoniada cytrusowa, napoje gazowane (coca 

cola, fanta, sprite)  
 

Obsługa alkoholi dostarczonych przez Parę Młodą ( opłata serwisowa wliczona w 
cenę menu)  

DESERY ( 3 porcje/osoba )  

Szarlotka 
Sernik  

Czekoladowe brownie z malinami 
 

W BUFECIE 

STÓŁ WIEJSKI / POLSKI 

Szynka tradycyjna z tłuszczykiem  
Kumpiak podlaski  

Schab delikatnie wędzony dymem olchowym  
Karczek wędzony  

Kiełbasa chłopska, kiełbasa palcówka 
Salceson ozorkowy 
Pasztet myśliwski 

Smalec ze skwarkami 
śledziki w oleju z cebulką  

Szczupak faszerowany w galarecie 
Smalec ze skwarkami  

bigos 
Marynaty: ogórki kiszone, grzybki marynowane, sos chrzanowy, ćwikła z chrzanem  

sos tatarski, sos żurawinowy,  
Wiejskie pieczywo, masło  

 



 

BUFET RÓŻNORODNOŚCI 

dokładany do 8 godziny przyjęcia weselnego 

Sałatka meksykańska 
Sałatka  cezar z rumianym kurczakiem 

Sałatka gyros 
Tatar z suszonych pomidorów i cukinii/ bakłażana  

koktajl z krewetek w sosie tysiąca wysp 
Nuggetsy z kurczaka z sosem  hamburgerowym 

Deska serów włoskich i lokalnych z owocami, orzechami i grissini  
Mini precle z sosem serowym 

Hummus tradycyjny  
Pieczywo, masło ziołowe 

 
 

BUFET CIEPŁY 
 

Wybór pierogów (  mięsne, ruskie, z pieczarkami, z kapustą i grzybami) 
podawane w bemarach ( od 2 do 7 godziny przyjęcia ) 

 III PROPOZYCJA – 426 ZŁ / OSOBA   
( z przystawkami podawanymi do stołu)  

Aperitif - wino musujące  

Powitanie chlebem i solą 
 

ZUPA  
(Serwowane w wazach)  

Rosół złocisty z makaronem  
lub Prowansalska zupa z pieczonych pomidorów z parmezanem  

DANIA GŁÓWNE   
(Serwowane na półmiskach 3 porcje/osoba)  

Pierś z kurczaka w kremowym sosie śmietanowo-serowym z pieczarkami 
Pieczona polędwiczka wieprzowa nadziewana pistacjami i serem cheddar 

Konfitowane udko z kaczki/ sos śliwkowy 
 

DESERY  
(Podawane w bufecie 3 porcje/ osoba )  

Szarlotka 
Sernik  

Czekoladowe brownie z malinami 
 



 

PRZYSTAWKI ZIMNE   
(Serwowane do stołu)  

 
Pieczona rolada drobiowa z serem i suszonymi pomidorami  

Pieczona rolada ze schabu 
Pasztet myśliwski z marynatami 

Śledź w oleju z cebulką i zielonym pieprzem 
Roladki z tortilli  

Nadziewane mielone kulki z sosem majonezowym 
Pampuszki z wędzonym łososiem  
Szczupak faszerowany w galarecie 

Sałatka meksykańska 
Mini precle z sosem serowym 

Sakiewki z ciasta francuskiego z farszem meksykańskim  
Sałatka gyros 

Pieczywo, masło 
Mięsa pozostałe z obiadu wydawane w bemarach 

 

I KOLACJA  

  żeberka BBQ pieczone na pomarańczach /ziemniaki pieczone/sałatka coleslaw 

                                                           II KOLACJA   

Żurek z białą kiełbasa i jakiem  

lub   

Barszcz czerwony z mięsnym pasztecikiem  

NAPOJE   
kawa, herbata, woda z cytryną i miętą  

************ 

IV PROPOZYCJA – 520 ZŁ/ OSOBA  

SOKI I NAPOJE GAZOWANE ORAZ SERWIS ALKOHOLI + 

WÓDKA + NALEWKA NA STOLE WIEJSKIM  W CENIE + INNE 

ATRAKCJE  

 Aperitif - wino musujące  

Powitanie chlebem i solą 
 



ZUPA  
 (serwowana w wazach ) 

Rosół potrójny z domowym makaronem   
lub  

Kremowa zupa z pieczonych warzyw z pestkami słonecznika  

DRUGIE DANIA PODAWANE NA PÓŁMISKACH  
(Serwowane na półmiskach 3 porcje/osoba)   

    Pierś z kurczaka w kremowym sosie śmietanowo-serowym z pieczarkami 
Pieczona polędwiczka wieprzowa nadziewana pistacjami i serem cheddar 

Konfitowane udko z kaczki/ sos śliwkowy 
Łosoś pieczony z pistacjową posypką 

 
 

DODATKI  
Ziemniaki gotowane, puree ziemniaczano - dyniowe, sałatka z zielonych sałat z 

pomidorkami cherry i mandarynkami w sosie vinegret, sałatka z buraczków  
 

I KOLACJA         Żeberka BBQ pieczone na pomarańczach /ziemniaki pieczone/sałatka coleslaw   ​ ​ ​ ​ ​       II KOLACJA   Pieczony indyk serwowany na sali z ziemniakami puree, nadzieniem, sosem   żurawinowym i zieloną sałatą z sosem vinegret   III KOLACJA   Barszczyk z pasztecikiem    lub żurek z białą kiełbasą  

DESERY  
(Podawane w bufecie 3 porcje/ osoba )  

 
Szarlotka 

Sernik  
Czekoladowe brownie z malinami 

Musy w monoporcjach 
Tartaletki z kremem waniliowym  i owocami 

mini eklerki z kremem budyniowym 
mini ptysie 

owoce 
 

TIRAMISU KROJONE I SERWOWANE NA SALI  
    NAPOJE   Wódka biały bocian  

Kawa, herbata, woda z cytryną i miętą, soki, lemoniada cytrusowa, napoje gazowane (coca 
cola, fanta, sprite)  



Obsługa pozostałych alkoholi dostarczonych przez Parę Młodą 
 
 
 

W BUFECIE 

STÓŁ WIEJSKI / POLSKI 

Szynka tradycyjna z tłuszczykiem  
Kumpiak podlaski  

Schab delikatnie wędzony dymem olchowym  
Karczek wędzony  

Szynka dojrzewająca  
Kiełbasa chłopska, kiełbasa palcówka 

Pasztet myśliwski 
Tatarki wołowe 

Smalec ze skwarkami 
śledziki w oleju z cebulką  

Pasztet myśliwski  
Szczupak faszerowany w galarecie 

Smalec ze skwarkami  
Bigos 

Nalewka 
Marynaty: ogórki kiszone, marynowane węgierki, sos chrzanowy, ćwikła z chrzanem  

sos tatarski, sos żurawinowy,  
Wiejskie pieczywo, masło  

 

RÓŻNORODNOŚCI 

dokładany do 8 godziny trwania przyjęcia 

Sałatka meksykańska 
Sałatka  cezar z rumianym kurczakiem 

Sałatka gyros 
Tatar z suszonych pomidorów i cukinii/ bakłażana  

koktail z krewetek 
Nuggetsy z kurczaka z sosem  hamburgerowym 

Deska serów włoskich i lokalnych z owocami, orzechami i grissini  
Mini precle z sosem serowym 

Hummus tradycyjny  
Pieczywo, masło ziołowe 

 
BUFET CIEPŁY 

 
Wybór pierogów (  mięsne, ruskie, z pieczarkami, z kapustą i grzybami) 

podawane w bemarach ( od 2 do 7 godziny przyjęcia ) 
 
 

„Zielona Brama”  
Przywidz, ul. Gdańska 26   

przywidz@zielonabrama.com.pl  
tel. 517 218 195  


