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MENU WESELNE 2026

I PROPOZYCJA - 3817} osoba

Aperitif - wino musujace
Powitanie chlebem 1 sola

ZUPA
(Serwowana w wazach)

Rosoét ztocisty z domowym makaronem

DANIA GLOWNE
(Serwowane na potmiskach 3 porcje/osoba)

Piers z kurczaka w kremowym sosie §mietanowo-serowym z pieczarkami
Pieczona poledwiczka wieprzowa nadziewana pistacjami i serem cheddar
Konfitowane udko z kaczki/ sos sliwkowy

DODATKI

Ziemniaki gotowane, puree ziemniaczano- dyniowe, satatka z zielonych satat z
pomidorkami cherry i mandarynkami sosem vinegret, satatka z buraczkow

DESERY ( 3 porcje/osoba)
Szarlotka
Sernik
Czekoladowe brownie z malinami

KOLACJA I

Pieczone na ztoto udko kurczaka /ziemniaki gratin/ satatka z ogorkow ze §mietang



KOLACJA 11
Barszcz czerwony z migsnym pasztecikiem

lub zurek z bialg kietbasg

BUFET ZIMNY

Salatka gyros
Deska seréw z owocami
Nadziewane kulki migsne z sosem majonezowym
Nuggetsy z kurczaka z sosem hamburgerowym
Tatar wotowy z marynatami
Satatka meksykanska
Mini precle z sosem serowym
Aromatyczne pomidory z mozzarellg i bazylia
Szczupak faszerowany w galarecie
Sledziki w oleju z cebulkg i zielonym pieprzem
Hummus klasyczny
Pieczywo ,ziotowe masto
Migsa pozostale z obiadu wystawione w bemarach

NAPOJE
kawa, herbata, woda z cytryng i migta

I1 PROPOZYCJA —460zt/osoba
SOKI I NAPOJE GAZOWANE ORAZ SERWIS ALKOHOLI W CENIE
Aperitif - wino musujace

Powitanie chlebem i solg

ZUPA
(serwowana w wazach )
Rosoét potrdjny z domowym makaronem
lub
Kremowa zupa z pieczonych warzyw z pestkami stonecznika

DRUGIE DANIA PODAWANE NA POLMISKACH
(3 porcje na osobe)
(Serwowane na potmiskach 3 porcje/osoba)

Piers z kurczaka w kremowym sosie §mietanowo-serowym z pieczarkami
Pieczona poledwiczka wieprzowa nadziewana pistacjami i serem cheddar
Konfitowane udko z kaczki/ sos §liwkowy



DODATKI
Ziemniaki gotowane, puree ziemniaczano - dyniowe, satatka z zielonych satat z
pomidorkami cherry i mandarynkami w sosie vinegret, satatka z buraczkoéw

I KOLACJA
zeberka BBQ pieczone na pomaranczach /ziemniaki pieczone/salatka coleslaw
II KOLACJA
Pieczone na ztoto udko kurczaka /ziemniaki gratin/ satatka z ogorkow ze Smietang
III KOLACJA

Barszczyk z pasztecikiem
lub zurek z bialg kietbasg

NAPOJE

Kawa, herbata, woda z cytryng i mieta, soki, lemoniada cytrusowa, napoje gazowane (coca
cola, fanta, sprite)

Obstuga alkoholi dostarczonych przez Par¢ Mtoda ( optata serwisowa wliczona w
cene menu)

DESERY ( 3 porcje/osoba)

Szarlotka
Sernik

Czekoladowe brownie z malinami

W BUFECIE
STOL. WIEJSKI / POLSKI

Szynka tradycyjna z tluszczykiem
Kumpiak podlaski
Schab delikatnie wedzony dymem olchowym
Karczek wedzony
Kielbasa chiopska, kietbasa palcowka
Salceson ozorkowy
Pasztet mys$liwski
Smalec ze skwarkami
sledziki w oleju z cebulka
Szczupak faszerowany w galarecie
Smalec ze skwarkami
bigos
Marynaty: ogorki kiszone, grzybki marynowane, sos chrzanowy, ¢wikta z chrzanem
sos tatarski, sos zurawinowy,
Wiejskie pieczywo, masto



BUFET ROZNORODNOSCI

Satatka meksykanska
Satatka cezar z rumianym kurczakiem

Satatka gyros
Tatar z suszonych pomidoréw i1 cukinii/ baktazana
koktajl z krewetek w sosie tysigca wysp
Nuggetsy z kurczaka z sosem hamburgerowym
Deska seréw wtoskich i lokalnych z owocami, orzechami 1 grissini
Mini precle z sosem serowym
Hummus tradycyjny
Pieczywo, masto ziotowe

BUFET CIEPLY

Wybdr pierogow ( miesne, ruskie, z pieczarkami, z kapustg i grzybami)
podawane w bemarach ( od 2 do 7 godziny przyjecia )

IIT1 PROPOZYCJA - 426 Zt. / OSOBA
( z przystawkami podawanymi do stolu)

Aperitif - wino musujace
Powitanie chlebem i solg

ZUPA
(Serwowane w wazach)

Rosoét ztocisty z makaronem
lub Prowansalska zupa z pieczonych pomidoréw z parmezanem

DANIA GLOWNE
(Serwowane na péimiskach 3 porcje/osoba)

Piers$ z kurczaka w kremowym sosie $mietanowo-serowym z pieczarkami
Pieczona poledwiczka wieprzowa nadziewana pistacjami i serem cheddar
Konfitowane udko z kaczki/ sos sliwkowy

DESERY
(Podawane w bufecie 3 porcje/ osoba )
Szarlotka
Sernik
Czekoladowe brownie z malinami



PRZYSTAWKI ZIMNE
(Serwowane do stotu)

Pieczona rolada drobiowa z serem i1 suszonymi pomidorami
Pieczona rolada ze schabu
Pasztet mys$liwski z marynatami
Sledz w oleju z cebulkg i zielonym pieprzem
Roladki z tortilli
Nadziewane mielone kulki z sosem majonezowym
Pampuszki z wgdzonym tososiem
Szczupak faszerowany w galarecie
Satatka meksykanska
Mini precle z sosem serowym
Sakiewki z ciasta francuskiego z farszem meksykanskim
Satatka gyros
Pieczywo, masto
Migsa pozostate z obiadu wydawane w bemarach

I KOLACJA
zeberka BBQ pieczone na pomaranczach /ziemniaki pieczone/satatka coleslaw
II KOLACJA
Zurek z bialg kietbasa i jakiem
lub

Barszcz czerwony z migsnym pasztecikiem

NAPOJE
kawa, herbata, woda z cytryng i migta

sk s s e sfe ke sk sk sk sk

SOKI I NAPOJE GAZOWANE ORAZ SERWIS ALKOHOLI +
WODKA + NALEWKA NA STOLE WIEJSKIM W CENIE + INNE

ATRAKCJE

Aperitif - wino musujace

Powitanie chlebem i solg



ZUPA
(serwowana w wazach )
Rosoét potrdjny z domowym makaronem
lub
Kremowa zupa z pieczonych warzyw z pestkami stonecznika

DRUGIE DANIA PODAWANE NA POLMISKACH
(Serwowane na potmiskach 3 porcje/osoba)

Piers z kurczaka w kremowym sosie §mietanowo-serowym z pieczarkami
Pieczona poledwiczka wieprzowa nadziewana pistacjami i serem cheddar
Konfitowane udko z kaczki/ sos §liwkowy
Loso$ pieczony z pistacjowa posypka

DODATKI
Ziemniaki gotowane, puree ziemniaczano - dyniowe, satatka z zielonych satat z
pomidorkami cherry i mandarynkami w sosie vinegret, satatka z buraczkéw

I KOLACJA
Zeberka BBQ pieczone na pomaraficzach /ziemniaki pieczone/satatka coleslaw

IT KOLACJA

III KOLACJA
Barszczyk z pasztecikiem
lub zurek z bialg kietbasg

DESERY
(Podawane w bufecie 3 porcje/ osoba )

Szarlotka
Sernik
Czekoladowe brownie z malinami
Musy w monoporcjach
Tartaletki z kremem waniliowym 1 owocami
mini eklerki z kremem budyniowym
mini ptysie
owoce

NAPOJE

Kawa, herbata, woda z cytryng i mieta, soki, lemoniada cytrusowa, napoje gazowane (coca
cola, fanta, sprite)



Obstuga pozostatych alkoholi dostarczonych przez Pare Mtoda

W BUFECIE
STOL WIEJSKI / POLSKI

Szynka tradycyjna z thuszczykiem
Kumpiak podlaski
Schab delikatnie wedzony dymem olchowym
Karczek wedzony
Szynka dojrzewajaca
Kietbasa chlopska, kietbasa palcowka
Pasztet mysliwski
Tatarki wotowe
Smalec ze skwarkami
sledziki w oleju z cebulka
Pasztet mysliwski
Szczupak faszerowany w galarecie
Smalec ze skwarkami
Bigos
Nalewka
Marynaty: ogorki kiszone, marynowane wegierki, sos chrzanowy, ¢wikta z chrzanem
sos tatarski, sos zurawinowy,
Wiejskie pieczywo, masto

ROZNORODNOSCI

Satatka meksykanska
Satatka cezar z rumianym kurczakiem

Satatka gyros
Tatar z suszonych pomidoréw i1 cukinii/ baktazana
koktail z krewetek
Nuggetsy z kurczaka z sosem hamburgerowym
Deska seréw wioskich i lokalnych z owocami, orzechami 1 grissini
Mini precle z sosem serowym
Hummus tradycyjny
Pieczywo, masto ziotowe

BUFET CIEPLY

Wybor pierogéw ( miesne, ruskie, z pieczarkami, z kapustg i grzybami)
podawane w bemarach ( od 2 do 7 godziny przyjecia )
,Zielona Brama”
F’rz'ywidz., ul. Gdanska 26

tel. 517 218 195



