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APERITIF - WINO MUSUJACE

ZUPY - 1 DO WYBORU

ztocisty ros6t z makaronem
krem z pieczonych pomidorow

zupa krem z bialych warzyw ze szczypiorkiem

DANIA GLOWNE

1 do wyboru:
piers z gesi w sosie zurawinowym z modra kapusta i kluskami slaskimi /
smazony filet sandacza z ziemniakami grattin i salata w sosie vinegret /

zrazy wolowe z grzybowym risotto i maslanymi buraczkami

1 do wyboru:
Zeberka wieprzowe na okraszonej kapuscie z ziemniakami hasselback
szasztyki z indyka i kruchych warzyw z ¢wiartkami ziotlowych ziemniakow
konfitowane poledwiczki w sosie kurkowym z ziemniakami w koperku

blanszowanymi warzywami

BUFET DESEROWY

tarta jablkowa z cynamonem
sernik z polewa czekoladowa
panna cotta z musem owocowym

owsiane ciasteczka z zurawina

BUFET LEMONIADA

lemoniada cytrusowa
lemoniada ogorkowa lub inna ziolowa

lemoniada sezonowa

NAPOJE

Kawa, herbata, woda mineralna z swieza mieta i cytryna
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DANIE CIEPLE (w nocy)

Pieczone podudzia z kurczaka podawane z sezonowymi warzywami i patatkami w

masetku

NA ZAKONCZENIE

zurek na wlasnym zakwasie z biala kietbasa podany z pieczywem

TRZY STOLY BUFETOWE DO WYBORU:

STOL POLSKI

deska wyselekcjonowanych wedlin z wedzarni Patacu
suche kietbasy
glazurowana pieczona szynka wieprzowa
galaretki drobiowe z warzywami
biata kietbasa pieczona
kurczak pieczony w calosci z ziotami
kaczka nadziewana owocami
tatarki wotowe
polska satatka jarzynowa
smalec z cebulka, jabtkiem i suszona sliwka wlasnego wyrobu
marynaty i kiszonki ( patisony, pomidorki i warzywa sezonowe kiszone)
pierogi ruskie ,ze szpinakiem i miesem
wiejskie masto

pieczywo réozne z piekarni patacowej

STOL RYBNY

filet z tososia pieczony w ciescie francuskim
rolada ze szczupaka w galarecie z rodzynkami
pstrag wedzony w calosci
koktajl z krewetek
gravlax - toso$ peklowany w soli morskiej i burakach
sielawa w lekkiej zalewie octowej
matias marynowany z sosem musztardowym
tatar z marynowanego $ledzia z jabtkiem i francuska musztarda
Sledziki marynowane w zurawinie i brzoskwini
tartinki z wedzonym lososiem na pumperniklu
dip cytrynowy , masto czosnkowe,

pieczywo

str.2




MENU WESELNE 2022

SALA SPICHLERZOWA | SOPOCKA
286pln

STOL SEROWY

wybor francuskich, hiszpanskich i polskich serow ( owcze, kozie, krowie, sSwieze,
miekkie z porostem plesni i maziowe, sery pottwarde i twarde oraz sery z

przerostem niebieskiej plesni

zurawina, miody, oliwki
owoce sezonowe

grzanki, bagietki, krakersy

jako piekna dekoracja stolu serowego - tort z serow

KUCHNIE SWIATA

tunczyk z avocado w chrupiacym rozku

kofty drobiowe i wieprzowe z sosami
krewetki w salsie z mango

tarta prowansalska z pieczonymi pomidorami i ricotta
tarta z cukinia, feta, oliwkami i koprem
aromatyczne pomidory z mozzarella i bazylia
meksykanskie empanadas
stodko - pikantne skrzydetka z kurczaka z sezamem
hiszpanskie pintxos
sos tzatziki, oliwki ,marynowany imbir ,sos sojowy , oliwy smakowe
bagietki,

STOL WEGETARIANSKI

smalec z biatej fasoli ze sliwka i gruszka podawany z pieczywem

tatar z suszonych pomidoréow z rukola i szczypiorkiem
hummus z ciecierzycy z warzywnym szasztykiem
panierowane nugetsy z kalafiora
arancini faszerowane mozzarella i ziolami

hummus z zielonego groszku z sezamem i kruchymi warzywami
kruche tartaletki z kurkami w Smietanie z parmezanem

tartinki z pieczywa korzennego zapiekne z kozim serem i cebulka
buteczki drozdzowe zapiekane z camembertem i ziotami

pierozki z ciasta francuskiego z farszem cebulowo - gruszkowym i serem

gorgonzola

str.3




