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A P E R I T I F  –  W I N O  M U S U J Ą C E




Z U P Y  –  1  D O  W Y B O R U



z łoc i s ty  rosó ł  z  makaronem

krem z  p ieczonych  pomidorów
zupa  k rem z  b i a ł ych  warzyw ze  szczyp io rk iem




DANIA GŁÓWNE



1  do  wyboru :

p ie r ś  z  gęs i  w  sos ie  żu rawinowym z  modrą  kapus tą  i  k luskami  ś l ą sk imi  /
smażony  f i l e t  sandacza  z  z i emniakami  g ra t t in  i  sa ł a t ą  w  sos ie  v inegre t  /

z razy  wo łowe  z  g rzybowym r i so t to  i  maś l anymi  buraczkami



1  do  wyboru :
Żeberka  w ieprzowe  na  ok raszone j  kapuśc ie  z  z i emniakami  hasse lback  

szasz łyk i  z  indyka  i  k ruchych  warzyw z  ćw ia r t kami  z io łowych  z iemniaków
konf i towane  po lędwiczk i  w  sos ie  ku rkowym z  z iemniakami  w  koperku

b lanszowanymi  warzywami



BUFET  DESEROWY



t a r t a  j ab ł kowa  z  cynamonem
sern ik  z  po lewą  czeko ladową

panna  co t t a  z  musem owocowym
ows iane  c i as teczka  z  żu rawiną




BUFET  LEMONIADA



l emon iada  cy t rusowa

lemon iada  ogórkowa  lub  inna  z io łowa
lemon iada  sezonowa




NAPOJE



Kawa ,  he rba ta ,  woda  minera lna  z  św ieżą  mię tą  i  cy t ryną
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D A N I E  C I E P Ł E  ( w  n o c y )



P ieczone  podudz ia  z  ku rczaka  podawane  z  sezonowymi  warzywami  i  pa ta tkami  w

mase łku



NA ZAKOŃCZENIE
żurek na własnym zakwasie z białą kiełbasą podany z pieczywem




TRZY  STOŁY  BUFETOWE DO WYBORU :




STÓŁ  POLSK I



deska  wyse lekc jonowanych  węd l in  z  wędza rn i  Pa ł acu

suche  k ie łbasy
g lazurowana  p ieczona  szynka  w ieprzowa  

ga l a re tk i  d rob iowe  z  warzywami
b ia ł a  k ie łbasa  p ieczona

kurczak  p ieczony  w  ca łośc i  z  z io ł ami
kaczka  nadz iewana  owocami

ta ta rk i  wo łowe
po l ska  sa ł a t ka  j a r zynowa

sma lec  z  cebu lką ,  j ab ł k iem i  suszoną  ś l iwką  w łasnego  wyrobu
maryna ty  i  k i s zonk i  (  pa t i sony ,  pomidork i  i  warzywa  sezonowe k i szone )

p ie rog i  rusk ie  , ze  szp inak iem i  m ięsem 
wie j sk ie  mas ło

p ieczywo różne  z  p ieka rn i  pa ł acowe j



STÓŁ RYBNY



f i l e t  z  ł osos ia  p ieczony  w  c ieśc ie  f r ancusk im

ro lada  ze  szczupaka  w  ga l a rec ie  z  rodzynkami
ps t rąg  wędzony  w  ca łośc i

kok ta j l  z  k rewetek
grav l ax  -  ł osoś  pek lowany  w  so l i  morsk ie j  i  bu rakach

s ie l awa  w  l ekk ie j  za lew ie  oc towe j
ma t i as  marynowany  z  sosem musz ta rdowym

ta ta r  z  marynowanego  ś l edz ia  z  j ab ł k iem i  f r ancuską  musz ta rdą
ś ledz ik i  marynowane  w  żurawin ie  i  b r zoskwin i
t a r t ink i  z  wędzonym łosos iem na  pumpern ik lu

d ip  cy t rynowy  ,  mas ło  czosnkowe ,
p ieczywo
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STÓŁ  SEROWY



wybór  f r ancusk i ch ,  h i s zpańsk i ch  i  po l sk i ch  se rów (  owcze ,  koz ie ,  k rowie ,  św ieże ,

m iękk ie  z  poros tem p leśn i  i  maz iowe ,  se ry  pó ł twarde  i  twarde  o raz  se ry  z
p rze ros tem n ieb iesk ie j  p leśn i



żu rawina ,  m iody ,  o l iwk i

owoce  sezonowe
grzank i ,  bag ie tk i ,  k rake rsy



j ako  p iękna  dekorac j a  s to łu  se rowego  –  to r t  z  se rów




KUCHNIE  ŚWIATA



tuńczyk  z  avocado  w  chrup iącym rożku
ko f ty  d rob iowe  i  w ieprzowe  z  sosami

k rewetk i  w  sa l s i e  z  mango
ta r t a  p rowansa l ska  z  p ieczonymi  pomidorami  i  r i co t t ą

ta r t a  z  cuk in ią ,  f e t ą ,  o l iwkami  i  koprem
aromatyczne  pomidory  z  mozza re l l ą  i  bazy l i ą

meksykańsk ie  empanadas
s łodko  -  p i kan tne  sk rzyde łka  z  ku rczaka  z  sezamem

hiszpańsk ie  p in txos  
sos  t za t z i k i  ,  o l iwk i  ,marynowany  imb i r  , sos  so jowy  ,  o l iwy  smakowe

bag ie tk i ,  



STÓŁ WEGETAR IAŃSK I



sma lec  z  b i a łe j  f a so l i  ze  ś l iwką  i  g ruszką  podawany  z  p ieczywem 

ta ta r  z  suszonych  pomidorów z  ruko lą  i  s zczyp io rk iem
hummus  z  c iec ie rzycy  z  warzywnym szasz łyk iem

pan ie rowane  nuge t sy  z  ka l a f io ra
a ranc in i  f a sze rowane  mozza re l l ą  i  z io ł ami

hummus  z  z ie lonego  g roszku  z  sezamem i  k ruchymi  warzywami
k ruche  t a r t a l e tk i  z  ku rkami  w  śmie tan ie  z  pa rmezanem

ta r t ink i  z  p ieczywa  korzennego  zap iekne  z  koz im se rem i  cebu lką  
bu łeczk i  d rożdżowe  zap iekane  z  camember tem i  z io ł ami

p ie rożk i  z  c i a s t a  f r ancusk iego  z  f a r szem cebu lowo –  g ruszkowym i  se rem
gorgonzo la  
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