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M E N U  P R Z Y G O T O W A N E  D L A  5 0  O S Ó B

120zł/os

 Dania serwowane na półmiskach

Rosół szlachecki z makaronem

Kotlet de volaille faszerowany pieczarkami i serem z pieczonymi ćwiartkami
ziemniaków w tymianku i wiosenną sałatką w vinegrecie

Pieczona szynka ziołowa w sosie kurkowym z maślanymi kluskami śląskimi i
zasmażanymi burakami z jabłkiem

C I A S T O

(Serwowane w bufecie)
Szarlotka na kruchym spodzie z cynamonem

Woda z cytryną
Kompot jabłkowo – gruszkowy

Kawa/ herbata

N A P O J E
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135zł/os

 Dania serwowane na półmiskach

Krem z białych warzyw ze szczypiorkiem

Polędwiczka wieprzowa konfitowana w sosie lazurowym z opiekanymi kopytkami i
kapustą zasmażaną

Pierś z kurczaka faszerowana kurkami i serem owinieta boczkiem z gotowanymi
ziemniakami w koperku i kruchymi warzywami

C I A S T O

(Serwowane w bufecie)
Sernik z czekoladą

Woda z cytryną
Kompot jabłkowo – gruszkowy

Kawa/ herbata

N A P O J E
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160zł/os

 Dania serwowane na półmiskach

Zupa krem z leśnych grzybów z grzankami i chrupiącym boczkiem

Smażony filet z miruny z salsą z pomidorków koktajlowych z ziołowym risotto i
blanszowanymi warzywami

Pierś z gęsi pieczona w jabłkach w sosie żurawinowym z czerwoną kapustą i
opiekanymi ziemniakami

C I A S T O

(Serwowane w bufecie)
Krucha tarta z owocami w białej czekoladzie

Woda z cytryną
Kompot jabłkowo – gruszkowy

Kawa/ herbata

N A P O J E

Z U P A

Tatar z marynowanego śledzia z avocado podany z grzanką
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K O L A C J A
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85zł/os

dodatkowo możliwość przedłużenia każdej propozycji – kolacją urodzinową
/w cenie uwzględniono 4 przystawki zimne do wyboru oraz danie ciepłe/

dania serwowane na półmiskach

Sałatka cesarska ze złocistym kurczakiem
Roladka z kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami

Tartaletki z kurczakiem i kurkami zapiekane z serem
Śledzik marynowany z żurawiną i brzoskwinią

Deska serów pleśniowych
Deska wiejskich wędlin

 
Pieczywo, masło

N A  C I E P Ł O

Pierogi ruskie i z mięsem okraszone cebulką oraz barszcz czerwony

KONTAKT

Zielona Brama Przywidz

83-047 Przwidz, ul. Gdańska 26

przywidz@zielonabrama.com.pl, www.zielonabrama.com.pl

tel. 517 218 195


