MENU WESELNE 2022

SALA SPICHLERZOWA | SOPOCKA
340.50pln

APERITIF — WINO MUSUJACE

JAKO PIERWSZE
Krem z bialych warzyw ze szczypiorkiem

CZAS NA GESINE | SOCZYSTE ZEBERKA

Szmurowana piers$ z gesi w sosie zurawinowym z opiekanymi kopytkami i modra
kapusta
Zeberka wieprzowe glazurowane w miodzie z gotowanymi ziemniakami i
warzywami (kolby kukurydzy, papryka, cukinia)
CZAS NA SANDACZA

Sandacz w sosie holenderskim z ziemniakami grattin i fasolka szparagowa w

maslanej bulce
CZAS NA GULASZ WOLOWY
Wegierski gulasz na gornej zrazowej z warzywami, podawany z buteczka

PIEROGOMANIA

pierogi (szpinak, mieso, kapusta z grzybami, ruskie) podawane z czerwonym

barszczem

STOL WIEJSKI DOSTEPNY PRZEZ CALA UROCZYSTOSC

wedliny wiejskie , pasztety, sery, smalec, marynaty z naszej spizarni, sledzie,

satatka ziemniaczana, wiejskie masto i pieczywo swojskie
CZAS ZAKONCZYC NA GORACO

Zurek na prawdziwkach z biala kietbasa

BUFET DESEROWY

ciasta naszego wypieku serwowane na paterkach:
czekoladowa tarta z owocami sezonowymi, szarlotka z cynamonowa kruszonka,

sernik, owoce sezonowe

NAPOJE

woda mineralna ze $wieza mieta i cytryna

kawa z ekspresu i wybor herbat w bufecie bez ograniczen




